UZYTKOWN ICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORIANSKE

DZEDZINY Galanteria drewniana to m.in. magnesy

) na plastrze drzewnym, zagorzanskie
parzenice, breloki, drewniane deski
GRIANSKIE ZAGORZANSKE z grawerem, zdobione skrzynki, pamigtki
SZIEPZINY PLERZINY oparte na szeroko pojetym dziedzictwie
kulturowym, przyrodniczym i turystycznym
regionu, a takze popularyzujgce okoliczne
e szlaki turystyczne, miejscowosci i szczyty
Oso Beskidu Wyspowego i Gorcow.
7AGORZANSKIE 78 IRZANSKIE Do ich wytworzenia uzywa sie naturalnych
DUERZINY @ IEPZINY produktéw wpisujgcych sie w ekologiczne
i pronaturalne zatozenia Zagoérzariskich
Dziedzin.
Oso
GORZANSKIE
PZIEPZINY
; ; GORIANSKNE - e v

PZiEPZINY

PRODUKT

Zagorzanska galanteria drewniana @ Drewniane Cuda z Kasinki,
z regionalnym zdobnictwem 34-734 Kasinka Mata 676
() 793-950-963

@ Drewniane Cuda z Kasinki
drewniane.cuda




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE

DZ\EPZINY Obrazki malowane na starych deskach,

pozyskiwanych od zagorzariskich gospodarzy
po rozbidrkach starych budynkow, szop.
Obrazy przedstawiajqg elementy krajobrazu
Beskidu Wyspowego | Gorcow, lokalne zabytki,
stare chatupy, kapliczki, koliby itp. oraz postaci
gorali zagdrzanskich, ubranych w tradycyjne
stroje regionalne, a takze swietych lub aniotow
w strojach zagorzanskich lub ich elementach.

)

NSKE ZAGORIANSKIE
PZIEPZINY

ZAGORIANSKIE
PZIEDZINY

PRODUKT

Drzewiane tobrozki (:/E/‘) Jozefa Potaczek, tostowka 390,
~ 34-730 Mszana Dolna
) 691-534-026
(f) Jozefa Potaczek — malarstwo

o

artystyczne
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PRODUKT

JLody i Spétka” — lody mleczna
boréwka z sosem boréwkowym

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Przepyszne lody wykonywane recznie. Ich bazqg
sqg owoce (borowki) zbierane w lasach Regionu
Zagorzanskiego. Produkowane sqg przy uzyciu
tradycyjnych frezeréw, a ich szokowe mrozenie
zapewnia dtugotrwatg swiezosc i przedtuzong
date spozycia.

W sezonie sprzedawane sqg tradycyjnie,

w wafelkach lub kubeczkach, a w ciggu catego
roku w sklepach dostepna jest ich wersja w...
stoikach!, wyglgdajgcych niezwykle efektownie.
Aby wzmochi¢ smak zagorzariskiej borowki
lody polewane sg dodatkowo sosem
boréwkowym.

A) Wytwérnia mrozonek Mata Gastronomia
.Smakosz” Maciej Komenza,
34-733 Mszana Gorna 487
) www.daniasmakosz.pl
694-364-756

F) Lody i Spotka
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PRODUKT

~Smakosz” — Pierogi mojej mamy

R Aﬁs‘mE
DZIEPZINY

ZAGORZA
PZiEo;

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Pierogi wykonywane recznie, nadziewane
boréwkami pochodzgcymi z Regionu
Zagorzanskiego. Produkowane sg w rodzinnej
firmie tradycyjnymi metodami, z lokalnych
sktadnikow.

Ich mrozenie zapewnia diugotrwatg swiezosc.
To smak lata zamkniety w pysznym i szybkim
daniu.
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(@) Wytwornia mrozonek Mata Gastronomia
Smakosz” Maciej Komenza,
34-733 Mszana Goérna 487
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Gorczanskie sery (naturalny,
wedzony, z dodatkami)

ZAGORZANSK

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Narturalny Gorczanski ser to produkt podpuszczkowy
na bazie pasteryzowanego (podgrzewanego)
mleka krowiego z wtasnego gospodarstwa. Do
wyrobu Gorczanskich serow wykorzystywane jest
tylko mleko pochodzqgce od krow hodowanych

w gospodarstwie Moniki Kubik i jej meza, w petni
wartosciowe i badane przez lekarza weterynarii
(w ramach RHD). Ser naturalny jest takze bazg do
wyrobu sera wedzonego i z dodatkami. Aby
przedtuzy¢ swiezos¢ sera oraz zmienic nieco jego
smak, gospodarze odcedzone, uformowane bryty
sera moczq przez ok. 1godz. w solance, po czym
wedzg we wiasnej wedzarni opalanej twardym
drewnem (bukiem lub orzechem). Kiedys solenie

i wedzenie byto sposobem na przechowywanie
sera. Obecnie stanowi odpowiedz na zapotrzebowanie
rynku i zaspokojenie kulinarnych gustow klientow.
Sery Gorczanskie z dodatkami (np. pomidorami,
czosnkiem, bazylig, orzechami, czarnuszkq itp.) to
tradycyjny produkt w nowoczesnym wydaniu. Jest
to ser lekko solony (moczony w solance). O wysokiej
jakosci seréow swiadczg ich wyglgd, smak i zapach.

(@) Monika Kubik,
. 34-733 Mszana Gérna 113
(&) 515-128-450



UiYTKOWN!CY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKIE o : . :
DZIEPZINY h Midd ten jest sezonowy, pozyskiwany z mniszka
VA : Abe Al lekarskiego, obficie kwitngcego w maju na
ewznzﬁgmc ZAﬁzeoz'Y b ‘ DIIERTINY zagorzanskich tgkach. Jego kolor ma barwe

jasno-zéttq. Konsystencja tego miodu jest
potptynna, jednak po tygodniu zmienia sie w statg
T ze wzgledu na duzg zawartosc glukozy. Jego
(o) drobnokrystaliczna struktura jest mitg, maslang
N/ | wdw /4 T konsystencjg. Posiada charakterystyczny zapach
IAGORIANSKE AN mniszka. Miéd mniszkowy powstaje w Pasiece
PZERTINY e , v U Piotra Wozniaka z Koniny w warunkach
» komfortowych dla pszczot. W okresie kwitnienia
mniszka lekarskiego gorczanskie tgki wokot pasieki
@ ustane sqg zéttymi dywanami kwiatow. Korzystajg
3 one woéwczas z duzej ich ilosci. Tak zebrany nektar
oeinierk g y. . E fgczy w sobie niezwykte wiasciwosci pozytkow
DZERZINY - e pszczelich, a pozyskany midd wyréznia sie
' : ‘ ‘ ; bogactwem zawartych w nim skiadnikow

odzywczych. Jest miodem rzadko spotykanym.
Jego wystepowanie uzaleznione jest od pogody
w maju — nieraz tgka pieknie kwitnie, a nie nektaruje.
Dlatego zaliczany jest do mioddw szlachetnych.
Jest jednym z najstodszych gatunkéow miodow.

PRODUKT

Miéd mniszkowy z Pasieki ()

; e : (@) Monika i Piotr Wozniak,
v Piotra Wozniaka z Koniny Konina 317, 34-735 Niedzwiedz

.
K@ wozniakpiotr732@gmail.com
&) 606-401-623

‘(D Pasieka v Piotra Wozniaka z Koniny
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Miod ze spadzi lisciastej z Pasieki
u Piotra Wozniaka z Koniny

UiYTKOWN!CY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Midd ten jest sezonowy, produkowany ze spadzi
lisciastej wytwarzanej przez mszyce i inne owady
na drzewach lisciastych, ktdrych nie brokuje w regionie
zagorzariskim. Ma mniej stodki od innych miodoéw
smoaki barwe ciemniejszg w porownaniu do wickszosci
miodéw nektarowych. Konsystencja tego miodu
jest potptynna. Po jokims czasie ulega naturalnej
krystalizacji i zmienia sie w statg. Ma przyjemny,
fagodny aromatt i ciemnobrgzowy kolor po pozyskaniu
(kolor jasnieje wraz z krystalizacjg). Mogg pojawic sie
Na nim jasne wykwity, a u goéry bicta pianka — to
naturalne zjawiska. Nie wptywajg negatywnie na
jakos¢ miodu lecz swiadczg o jego biologicznej
dojrzatosci. Jego wystepowanie zalezy od odpowiedniej
pogody, diatego jest miodem rzadkim. Zozwyczaj
zbiera sie go od czerwca do sierpnia. Zebrana
spadz tgczy w sobie niezwykle wiasciwosci pozytkow
pszczelich, a pozyskany miod wyrdznia sie bogactwem
zawartych w nim skiadnikow odzywczych. W Pasiece
U Piotra Wozniaka z Koniny miodd ze spadzi lisciastej
powstaje w warunkach komfortowych dla pszczoét,
poniewaz ule znajdujq sie bezposrednio pod lasem.

Konina 317, 34-735 Niedzwiedz
) wozniakpiotr732@gmail.com
606-401-623

) Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
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Miéd wielokwiatowy z Pasieki
u Piotra Wozniaka z Koniny

UiYTKOWN!CY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Midd wielokwiatowy jest zwany krélem wsrod
miodow”. Jest to miod tysigca kwiatow pozyskiwany
z zagorzanskich tak. Powstaje na bazie nektaréw
zbieranych przez pszczoty z roznych roslin
miododajnych. W zaleznosci od pory zbioréw oraz
kwiatoéw, z ktdrych pszczoty zbierajq nektar, miéd
moze miec nieco inng barwe oraz wiasciwosci.
Zazwyczdj powstaje na bazie pytku z kwiatow
kwithgcych w czerwey, lipcu i sierpniu.

Jego kolor ma barwe herbaciang i pétptynng
konsystencje (gesta ciecz), jednak w wyniku
naturalnego procesu ulega on krystalizacji
(woéwczas przybiera konsystencje statq). Miéd
wielokwiatowy powstaje w warunkach najbardziej
komfortowych dla pszczot. Korzystajg one
wowczas z duzej réznorodnosci kwiatéw, ktore
znajdujg sie na naszych, zagorzanskich fgkach.
Tak zebrany nektar tgczy w sobie niezwykle
witasciwosci pozytkow pszczelich, a pozyskany
miod wyréznia sie bogactwem zawartych

w nim sktadnikéw odzywczych.

Monika i Piotr Wozniak,
_ Konina 317, 34-735 Niedzwiedz
® wozniakpiotr732@gmail.com
606-401-623

Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
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Tradycja Gérali Zagoérzariskich dobrem
wspoélnym — promocja i propagowanie
wartosci kultury zagoérzanskiej

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Realizujgc inicjatywe zespdt muzykow wystepuje
w kraju i zagranicq, popularyzujgc melodie
charakterystyczne dla Regionu Zagorzarnskiego
oraz tradycyjny stroj ludowy Gorali Zagdrzanskich.
To dtugotrwate dziatanie promujgce szeroko
pojetag kulture ludowqg Zagoérzan. Orkiestra dziata
bardzo aktywnie w obszarze lokalnym, jak i na arenie
miedzynarodowej juz ponad T10 lat. W ciggu tego
okresu jej cztonkowie zwykli uczy¢ kolejne pokolenia
gwary, kultury i muzyki Regionu Zagorzanskiego.
Przekazujg dzieciom starodawne melodie i zwyczaje
(np. koledowanie od domu do domu, czy granie
majowek z wiezy koscielnej lub spiewanie ich
wieczorami przy kapliczkach) oraz ubioér, ktdry
dzieki nim przetrwat tutaj w niezmienionej formie.

Wysoki kunszt muzyczny i nienaganna prezencjo
cztonkow Orkiestry to niewgtpliwa wizytowka
Ziemi Zagorzanskiej.

fot. Tomasz Tottoczko fot. Tomasz Tottoczko

@ Orkiestra Deta ,,Echo Gor” z Kasinki
Matej, 34-734 Kasinka Mata 452
509-210-879

7

( ) orkiestra_echogor

@ @orkiestradetaechogorzkasinki8096
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Oferta edukacyjna —
.Kascie byli kie my sie bawili” -
zagorzanskie zabawy

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Program warsztatéw zagdrzanskich zabaw
umozliwia ich uczestnikom pozyskanie wiedzy na
temat tradycji i kultury Zagoérzan.

W pierwszej czesci warsztatéw ich uczestnicy uczg
sie wyliczanek i rymowanek regionalnych. W ich
trakcie prowadzgcy opowiada o zyciu wiejskich
dzieci w dawnych czasach oraz o ich zabawach.

Podczas warsztatéw uczestnicy poznajg kilka,
sposrod szesciu tradycyjnych zabaw,
dostosowanych do swojego wieku:

- Koto mtyriskie (wiek uczestnikow 4—6 lat),

- Gesi i wilk (6—8 lat),

- Scur lub Ciuciubabka (6—8 lat),

- Patycki roz, dwa, trzy! (8—10 lat),

- Talar (610 lat).

Na zakonczenie warsztatow ich uczestnicy
odtwarzajg scene ulubionej zagdrzarskiej zabawy.

Fot. Dominika Duda - Nalepa

) Stowarzyszenie Mito$nikéw Kultury

Goralskiej ,Pod Cyrlom” z Olszéwki
Olszéwka 221, 34-730 Mszana Dolna

podcyriom@gmail.com, d.koscielniak8@gmail.com

) 889-651-633 ‘@ pod_cyrlom

) Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej ,Pod Cyrlom”



UiYTKOWN!CY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE

DPZIEPZINY Poprzez nauke autentycznego tarica z okolic wsi
Olszéwka, przekazywanego z pokolenia na
pokolenie, mozna zagtebic sie w kulturze i tradycii
Regionu Zagodrzarskiego.

W warsztatach mogg uczestniczy¢ dzieci,
mitodziez, dorosli, a takze osoby

Z niepethosprawnosciami. Mozliwe jest ich
przeprowadzenie przy muzyce granej ,na zywo”
przez rodzinng kapele .Koscielnioki" lub muzyce
z nosnika bezprzewodowego.

USLUGA

Oferta edukacyjna — zagdérzanskie

warsztaty taneczno-muzyczne
"Piecq chym nie troncojcie" Olszéwka 221, 34-730 Mszana Dolna

N

) podcyriom@gmail.com, d.koscielniak8@gmail.com
889-651-633 (©) pod_cyrlom

(/;";) Stowarzyszenie Mitosnikow Kultury
Goéralskiej ,Pod Cyrlom” z Olszéwki

fot. Robert Zopata (\f/ ) Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej ,,Pod Cyrlom”



ZAGORZANSKIE
PZ\EPZINY

USLUGA

Biesiada zagérzanska

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Biesiada zagorzarska przyczynia sie do popularyzowania
dorobku kulturowego regionu i jest realizacjg jednego

z gtownych celow dziatalnosci Stowarzyszenia. Takie
spotkanie z zywq kulturg ludowq regionu jest rowniez
odpowiedzig na panujgce w spoteczeristwie
zapotrzebowanie na ,powrdt do zrédet’. Goralszczyzna
cieszy sie nieustannym powodzeniem wsrdd turystow.
Dla zachowania tozsamosci kulturowej wazne jest
rowniez kultywowanie tradycji wsréd Gorali Zagorzarnskich,
zwiaszcza ich mtodego pokolenia. Program Biesiady
zagorzanskiej daje mozliwos¢ poznania smaku tradyeyjnych
potraw Gérali Zagorzariskich, wdrazanie krétkich
tancuchow dostaw | poszerzenie wspotpracy z zagorzanskimi
KGW, rolnikami i producentami. Dodatkowym atutem
tej ustugi jest udziat . zywej” kapeli w sktadzie zagdrzarskim
i regionalnych strojach ludowych. Muzyka grana na
zywo i barwne zagorzanskie stroje powodujq, ze
uczestnicy biesiady z jeszcze wigkszym zaongazowaniem
biorg w niej udziat i chtong kulture regionu. W program
Biesiady zagdrzarskiej wplecione sq warsztaty
taneczno-muzyczne ,Pieca zadym nie troncojcie”,
rowniez wyroznione Znakiem Promocyjnym Zagorzarskie
Dziedziny lub inne warsztaty z bogatej oferty zagorzanskiej
marki lokalnej, w tym przede wszystkim te ze znakiem
jakosci. Zagdérzanska biesiada - wyjgtkowy wieczor,
peten zabawy, humoru i pysznego, regionalnego
jedzenia, to jedyna tego typu impreza dla gosci
indywidualnych i swietna alternatywa dla siedzenia
przy stoliku w restauracii. Impreza odbywa sie w
Olszéwcee, wsi, ktora uwazana jest za jedng z najpiekniejszych
w Regionie Zagorzanskim. Caoty wieczor uczestnicy
biesiady spedzajg w otulinie Gorczariskiego Parku
Narodowego w malowniczo potozonej bacéwce.
Wartoscig dodang tego miejsca sg przepiekne,
roztaczajgce sie wokoét widoki | obcowanie z przyrodqg
Ziemi Zagorzanskiej.

Stowarzyszenie Mito$nikow Kultury
Goéralskiej ,Pod Cyrlom” z Olszowki
Olszéwka 221, 34-730 Mszana Dolna

podcyriom@gmail.com, d.koscielniak8@gmail.com

889-651-633 (©) pod_cyriom

) Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej ,,Pod Cyrlom”
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Oferta edukacyjna , Zagérzanskie
smaki” — warsztaty gotowania
tradycyjnych potraw kuchni zagérzariskiej

fot. Robert Zapata

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

W trakcie warsztatow uczestnicy poznajg
tradycyjne potrawy Regionu Zagorzan. Wspolnie
z prowadzgecymi ugotujg dwie sposréd czterech
potraw zagorzanskich, tj. kluski rozgarnywane
zwane sapkg, zupe z karpieli na mleku, pierogi

z suszonymi sliwkami, kotacz razowy na stono.
Potrawy te uzyskaty wpis na Liste Produktéw
Tradycyjnych. Podczas zaje¢ uzywane sg produkty
z wtasnych upraw, naturalne, nieprzetworzone.

Gospodynie prowadzqg warsztaty w strojach
regionalnych, stoty biesiadne dekorujg kwiatami
i ziotami, a przygotowane podczas warsztatow
potrawy serwujg w glinianych i drewnianych
naczyniach.

Uczestnicy zajec nie tylko uczq sie gotowania
tradycyjnych, zdrowych potraw, ale rowniez
poznajq produkty wykorzystywane do ich
przygotowania oraz ziota stuzgce jako przyprawy.
Zyskujq tez wiedze o historii kuchni zagoérzanskie;.

fot. Robert Zapata

(@) Koto Gospodyn Wiejskich ,$warne Babki”,
tetowe 77, 34-733 Mszana Gorna

B) barbaratromiczak@op.pl
735-750-865
k\f) Koto Gospodyn Wiejskich Letowe




UiYTKOWN!CY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORIANSKE

DZIEPZINY Podczas warsztatow ich uczestnicy malujg na
starych deskach (pozyskanych przez prowadzgcg
zajecia od zagoérzanskich gospodarzy

i odpowiednio wczesniej przygotowanych) lub na
Inie, ktory jest materiatem naturalnym.

X9 / 1 - 4 \V/.
QS? 2 , 00" Pod czujnym okiem prowadzgcej warsztaty
. JRIANSH 4 ZAGORZANS K o _ ; y

GRIANSIKIE 4 i BZELZINY w trakcie ich trwania powstajg motywy kwiatow

DZIEPZINY i polnych, ziét i zwierzgt, ktdre wystepujq na terenie
Zagorzanskich Dziedzin. Wykorzystuje sie rowniez
zapomniane motywy kwiatow polnych, ktorymi
zdobiono zagorzariskie gorsety, a takze niezwykle

\Y/ ‘ piekne zagodrzanskie parzenice.
12 ZAGORIANSKIE | RZANSKIE

DZEDZINY | pakozINy Maluje sie np. na uszytych przez prowadzgcag

Inianych torbach, poszewkach, woreczkach, itp.

Uczestnicy warsztatéw samodzielnie je ozdabiajg
i zabierajg jako pamigtke do swoich domadw.

USEUGA

Zagorzanskie malowanie @ Jozefa Potaczek, tostowka 390,
34-730 Mszana Dolna

) 691-534-026
@ Jozefa Potaczek — malarstwo
artystyczne
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ZAGgZ'?EZDAZrLQY‘K E Baza ,Lubogoszcz” potozona jest z dala od

hatasliwych ulic, posréd lasu, w sercu Beskidu
Wyspowego. Oferuje: 3 budynki catoroczne (90 miejsc)
z petnym weztem sanitarnym, 15 domkoéw
> 5 kempingowych z sanitariatami w budynkach
2] 7, ZA NSK\E : ~ i gtéwnych, stotéwke (mozliwosé degustacii
NDZINY N tradycyjnych potraw zagoérzarskich). Dla gosci
3 : dostepna jest doskonata infrastruktura do zajec

fizycznych — zaréwno w plenerze (boiska sportowe,
do siatkowki, koszykowki i pitki noznej oraz plac
zabaw), jok i w budynku, w ktérym mieszczq sie
sala dydaktyczna i mini sala gimnastyczna.
W Baizie dostepny jest plac ogniskowy, czyli specjalne
miejsce z paleniskiem, rusztem i taweczkami.
Ponadto mozna tutaj skorzystac z: oferty

Zagorzanskich Dziedzin (warsztaty, questy), lekciji
edukacyjnych, wycieczek fakultatywnych, Lesnej
Sciezki Edukocyjnej Lubogoszez. W Boizie organizowane
sg m.in. zielone szkoly, kolonie letnie, zimowiska, wyjozdy
integracyjne, imprezy sportowo-rekreacyjne,
a takze wczasy grupowe i indywidualne.

......

fot. Robert Zapata

UStUGA

Oferta turystyczno-rekreacyjna @) Krakowski Szkolny Osrodek Sportowy,

o

w Bazie Szkoleniowo-Wypoczynkowej Baza Szkoleniowo-Wypoczynkowa
«Lubogoszcz” w Kasince Matej

Lubogoszcz w Kasince Matej

@) www.lubogoszcz.pl

- yAv @
PEPZINY bbert Zopata (&) 18 331-30-01, 18 331-34-92, 664-121-196
) KSOS Baza Lubogoszcz
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ZAGDO;'?EZDI;::QY'K'E W ofercie Punktu znajdujqg sie produkty lokalne

N z Regionu Zagoérzarskiego, promujgce
i markujgce jakos¢ i tradycje: rekodzieto, miody,
pytki pszczele, swiece z wosku pszczelego,
galanteria drewniana zdobiona zagorzanskimi
wzorami, breloczki, figurki drewniane, ozdoby
swigteczne, dekoracje itp., a takze ksigzki i albumy
o tematyce zwigzanej z regionem zagodrzanskim,
jego tradycjami, historig, jezykiem, krajobrazami.
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fot. Robert Zapata

UStUGA

Posrednictwo sprzedazy produktéw
lokalnych ,,Punkt Sprzedazy Produktu
Lokalnego i Zagérzanska Ksiegarenka”

@)

Centrum Edukac;ji i Rozwoju eMKa,
34-734 Kasinka Mata 660
www.emka-kasinka.pl
emka.kasinka@gmail.com

18 267-01-43, 665-604-121

Centrum Edukacji i Rozwoju ,eMKa”
ceir_emka
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ZAGDOZI.?EZD/;:‘:fY'KlE 7, W ofercie Punktu znajdujq sie produkty lokalne

z Regionu Zagorzariskiego, promujgce

i markujgce jakosc i tradycje: rekodzieto, miody,
pytki pszczele, swiece z wosku pszczelego,
galanteria drewniana zdobiona zagorzanskimi
wzorami, breloczki, figurki drewniane, ozdoby
swigteczne, dekoracje itp., a takze ksigzki i albumy
o tematyce zwigzanej z regionem zagorzanskim,
jego tradycjami, historig, jezykiem, krajobrazami.
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Janda Resort & Conference,
ul. Pitsudskiego 25, 34-730 Mszana Dolna
) www.jandaresort.pl
=) recepcjo@jandaresort.pl
) +4818 331-00-73, +48 694-219-231
) JANDA Resort&Conference

Posrednictwo sprzedazy produktéw
lokalnych ,,Punkt Sprzedazy Produktu
Lokalnego i Zagdérzanska Ksiegarenka”

) janda_resort



ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

USEtUGA

Oferta turystyczno-noclegowa

A |

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Oferta Osrodka obejmuje: zakwaterowanie

w komfortowych pokojach dwuosobowych oraz
rodzinnych, ztazienkq i TV. Kazdy pokdj oraz strefy
wspolne zdobiqg zdjecia z terenu Zagorzanskich
Dziedzin. Osrodek posiada ograd zbasenem zewnetrznym,
altang z kominkiem i tereny rekreacyjne z mozliwoscig
grillowania. Kuchnia serwuje positki w formie bufetu
z elementami regionalnej kuchni zagorzanskie).
Jedng z sal zdobi autentyczna, zagdrzariska parzenica —
dzieto lokalnej artystki. Stuzy joko miejsce spotkan i
warsztatow z miejscowymi: artystami, rekodzielnikami,
producentami, gospodyniami w celu szerzenia wiedzy
0 regionie. Wyposazona w nowoczesny sprzet
multimedialny moze petnic funkcje salki kinowe;.
Serce osrodka — recepcija — gdzie oprocz zakwaterowania
i rezerwacji zabiegow mozna uzyskac liczne informacie,
wypozyczy¢ przewodniki oraz literature o regionie

i nie tylko. Dziata tam Punkt sprzedazy produktu
lokalnego oraz Zagorzanska ksiegarenka. Osrodek
stale poszerza swojq oferte o pobyty pakietowe oraz
program ,szyty na miare”, uwzgledniajgc atrakeyjne
warsztaty partnerdw ZAGORZANSKICH DZIEDZIN.

fot. Robert Zapata

@) Janda Resort & Conference,
ul. Pitsudskiego 25, 34-730 Mszana Dolna
) www jandaresort.pl
recepcja@jandaresort.pl
+438 18 331-00-73, +48 694-219-231

JANDA Resort&Conference
janda_resort
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