UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZIANSKIE

PZIEPZINY ' Mioéd wielokwiatowy jest zwany ,krélem wsréd miodow’.
NS : ; Jest to miod tysigca kwiatow pozyskiwany z zagorzanskich
creozmt AN OTNY — lak. Powstaje na bazie nektaréw zbieranych przez pszczoty
z réznych roslin miododajnych. W zaleznosci od pory
zbiorow oraz kwiatéw, z ktorych pszczoty zbierajg nektar,
miéd moze mie¢ nieco inng barwe oraz wtasciwosci.
Zazwyczaj powstaje na bazie pytku z kwiatow kwitngcych
w czerwcu, lipcu i sierpniu. Jego kolor ma barwe
herbaciang i potptynng konsystencje (gesta ciecz), jednak
w wyniku naturalnego procesu ulega on krystalizacji
(wowczas przybiera konsystencje statqg).

Miod wielokwiatowy powstaje w warunkach najbardziej
komfortowych dla pszczot. Korzystajg one wowczas
z duzej roznorodnosci kwiatow, ktére znajdujg sie na
naszych, zagorzanskich tgkach. Tak zebrany nektar tgczy
w sobie niezwykle wiasciwosci pozytkow pszczelich,
a pozyskany miéd wyrdznia sie bogactwem zawartych
w nim sktadnikéw odzywczych.

PHERPZINY

PRODUKT

Miod wielokwiatowy

z Pasieki u Piotra Wozniaka z Koniny Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
Konina 317, 34-735 Niedzwiedz,

+ 48 606401623

wozniakpiotr732@gmail.com


https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770
https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZIANSKIE

PZIEPZINY ' Mioéd mniszkowy jest miodem sezonowym pozyskiwanym
IAGORIANESE S— — . z mniszka lekarskiego obficie kwithgcego w maju na
DZIEDZINY " . _— zagorzanskich tgkach. Jego kolor ma barwe jasno zofta.
Konsystencja tego miodu jest potptynna, jednak po
tygodniu zmienia sie w konsystencje statg ze wzgledu na
duzg zawartosc glukozy. Jego drobnokrystaliczna struktura
jest mitg, maslang konsystencjg. Ma charakterystyczny
zapach mniszka. Miéd mniszkowy powstaje w Pasiece
u Piotra Wozniaka z Koniny w warunkach komfortowych
dla pszczét. W okresie kwitnienia mniszka lekarskiego
gorczanskie tgki wokoét pasieki ustane sg zottymi dywanami
kwiatow. Pszczoty korzystajg wowczas z duzej ich ilosci.
Tak zebrany nektar tgczy w sobie niezwykte wiasciwosci
pozytkdw pszczelich, a pozyskany mioéd wyroznia sie
bogactwem zawartych w nim sktadnikéw odzywczych.

Miéd mniszkowy jest miodem rzadko spotykanym,
poniewaz jego wystepowanie uzaleznione jest od pogody
W maju - nieraz mniszek pieknie kwitnie, a nie nektaruje.
Z tego powodu zaliczany jest do miodéw szlachetnych.
Jest jednym z najstodszych gatunkoéw miodow.

PHERPZINY

PRODUKT

Miod mniszkowy

z Pasieki u Piotra Wozniaka z Koniny Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
Konina 317, 34-735 Niedzwiedz,

+ 48 606401623

wozniakpiotr732@gmail.com


https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770
https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZIANSKIE

PZEPZINY | Miod ze spadzi Iiéciastgj ”je.st miodem sezonowym

produkowanym ze spadzi lisciastej wytwarzanej przez
mszyce i inne owady na drzewach lisciastych, ktorych nie
brakuje w regionie zagorzanskim. Ma mniej stodki od
innych miodéw smak i barwe ciemniejszg w poréwnaniu do
wiekszosci miodow nektarowych. Konsystencja tego miodu
jest poétptynna, jednak po jakims czasie ulega naturalnej
krystalizacji i zmienia sie¢ w statg. Ma przyjemny, tagodny
aromat i ciemnobrgzowy kolor po pozyskaniu; kolor
jasnieje jednak wraz z krystalizacjg. Mogq pojawi¢ sie na
nim jasne wykwity, a u gory biata pianka — to naturalne
zjawiska, ktore nie wptywajg negatywnie na jako$¢ miodu
lecz swiadczg o jego biologicznej dojrzatosci.

W Pasiece u Piotra Wozniaka z Koniny miod ze spadzi
lisciastej powstaje w warunkach komfortowych dla pszczét,
poniewaz ta znajduje sie bezposrednio pod lasem. Jego
wystepowanie uwarunkowane jest odpowiednig pogoda,
dlatego jest miodem rzadkim. Zazwyczaj zbiera sie go od
czerwca do sierpnia. Zebrana wowczas spadz taczy
w sobie niezwykte wiasciwosci pozytkow pszczelich,
a pozyskany miod wyrdznia sie bogactwem zawartych
w nim sktadnikéw odzywczych.

PHERPZINY

PRODUKT

Midd ze spadzi lisciastej

z Pasieki u Piotra Wozniaka z Koniny Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
Konina 317, 34-735 Niedzwiedz,

+ 48 606401623
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https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770
https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

Miod ze spadzi iglastej okreslany “krélem wsréd miodow”.
Posiada ciemng barwe, bogaty sktad i wtasciwosci
prozdrowotne. Pszczoty pozyskujg go z jodty, sSwierka,
modrzewia i sosny.

DZIEPZINY

Miéd ze spadzi iglastej pozyskiwany jest przez Monike
i Piotra Wozniakébw na terenie zagoérzanskim; pasieka
umiejscowiona w malowniczej Koninie, na granicy
z Gorczanskim Parkiem Narodowym. Jego autentycznosc¢
i jakosC¢ potwierdzona jest naturalnym procesem
krystalizacji.

GO®

PZIEPZINY

PHERPZINY

PRODUKT

Miod ze spadzi iglastej

z Pasieki u Piotra Wozniaka z Koniny Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
Konina 317, 34-735 Niedzwiedz,

+ 48 606401623
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id=100087892582770


https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770
https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGO'?ZAﬂgl(.E Swieca zwana Gromnicg powstaje z wosku pszczelego,
DZVEDZINY . jest grubg swieca, zazwyczaj o zoitym zabarwieniu wosku.
Nazwa wywodzi sie od gromu (pioruna). W Regionie
Zﬂﬁggé TR IANS e TAC e ; Zagoérzanskim do dzisiaj utrzymujg sie tradycje zwigzane
z wykorzystaniem Gromnicy. Plomien gromnicy miat
bowiem broni¢ ludzi i ich stada przed wilkami i ztymi
duchami, odwracac¢ czary i zte uroki. Postawiona w oknie
gromnica w czasie burzy miata strzec dom przed
uderzeniem pioruna. Wraz ze swietem Matki Boskiej
Gromnicznej konczy sie okres koled; wtedy tez Swiecona
jest ta szczegolna Swieca.

Palenie swiec z wosku pszczelego ma wiele zdrowotnych
wiasciwosci m.in. utatwia koncentracje, poprawia jakosc
shu, oczyszcza powietrze z plesni, wiruséw i kurzu, a co
najwazniejsze ma przyjemny, miodowy zapach.

PHERPZINY

PRODUKT

Swieca - gromnica , , o _
Pasieka u Piotra Wozniaka z Koniny
Konina 317, 34-735 Niedzwiedz,

+ 48 606401623

wozniakpiotr732@gmail.com

id=100087892582770


https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770
https://www.facebook.com/profile.php?id=100087892582770

IAGORZA
PZEPZINY

ZAGORZANSKE
PZ\EPZINY

ZAGORZANSKIE
PZIEPZINY

PRODUKT

Galanteria drewniana
z regionalnym zdobnictwem

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Galanteria drewniana to m. in. magnesy, magnesy na
plastrze drzewnym, zagoérzanskie parzenice, breloki,
drewniane deski z grawerem, zdobione skrzynki, pamigtki
oparte na szeroko pojetym dziedzictwie kulturowym,
przyrodniczym i turystycznym regionu, a takze inne
gadzety wykonane z drewna, popularyzujgce okoliczne
szlaki turystyczne, miejscowosci i szczyty Beskidu
Wyspowego i Gorcow.

Do ich wytworzenia uzywa sie naturalnych produktow
wpisujgcych sie w ekologiczne i pronaturalne zatozenia
Zagorzanskich Dziedzin.

Drewniane Cuda z Kasinki
34-734 Kasinka Mata 676

+48 793 950 963

fb.com/drewnianecudazkasinki

instagram.com/drewniane.cuda



https://www.facebook.com/drewnianecudazkasinki
http://instagram.com/drewniane.cuda

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZIANSKIE

PZ\EPZINY Bawetniane koronki o réznym przeznaczeniu, tworzone
witasnorecznie, z pasja: serwety, biezniki, obrusy,
kotnierzyki, ozdoby (nie tylko S$wigteczne), ptaskie
i trojwymiarowe, biate i kolorowe.

\‘ L HL Wykonywane sg tradycyjng metodg szydetkowa,
S (“° _c’so- z ogromng dbatoscig o kazdy szczegdt, estetycznie
R A AR ¢ ) ' R wykonczone.
ZAGORIANSKIE 2 v 4§ 'RTANSKIE ZAGORZANY
PZIERZINY SRR R 707N i i Tworzone sa z nici o bardzo dobrej jakosci. Do ich
' wykonania uzywa sie naturalnych produktéw wpisujgcych
sie w ekologiczne i pro-naturalne zatozenia Zagorzanskich
Dziedzin.
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ZAGORZANSKIE
CPHEPZINT

PRODUKT

Wyroby koronczarskie - szydetkowe

@ Zofia Pieton
Pétrzeczki 200, 34-643 Jurkéw

tel. (18) 3332 619, +48 724 462 935



UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

Sznurkowe Peretki - roboétki recznie dziergane. Sg to
produkty pochodzenia naturalnego (wioczki i sznurki),
a takzez recyk lingu, przyjazne srodowisku, posiadajgce
certyfikaty jakosci bezposredniej stycznosci ze skérg
cztowieka.

Wszystkie produkty sg wykonywane z ogromng dbatoscig
0 szczegoty. Wysoka jakos¢ materiatow pozwala zakochac
sie w cudownych peretkach.

D7IERZINY

PRODUKT

Koszyki ze sznurka bawetnianego, koszyki
z przedzy bawetnianej, maskotki, kocyki
dzieciece, czapki, szaliki, torebki, breloczki,
ozdoby swigteczne, elementy dekoracyjne,
skarpety, opaski, boxy dla niemowlakéw

Barbara Weglarz
tetowe 10

i ! @ tel, +48 662 281 342

@ Sznurkowe Perelki - Rob6tki recznie dziergane




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

Sznurkowe Peretki - roboétki recznie dziergane. Sg to
produkty pochodzenia naturalnego (widczki i sznurki),
a takze z recyklingu, przyjazne Srodowisku, posiadajgce
certyfikaty jakosci bezposredniej stycznosci ze skoérg

'. ' | JRZANSKE czlowieka.
ZAGORIANSKIE - ZAﬁgz‘ESM

PnEoTHE Wszystkie produkty sg wykonywane z ogromng dbatoscig

0 szczegoty. Wysoka jakos¢ materiatbw pozwala zakochac¢
sie w cudownych peretkach.
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% PRODUKT

Koszyki ze sznurka bawetnianego, koszyki z
przedzy bawetnianej, maskotki, kocyki
dziecigce, czapki, szaliki, torebki, breloczki, Sznurkowe Peretki - Rob6tki recznie dziergane
ozdoby Swigteczne, elementy dekoracyjne, Joanna Weglarz

~\ skarpety, opaski, boxy dla niemowlakow tetowe 10

@ tel. +48 514 709 458

ST JUASNYT




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORIZANSKE

PZIEPZINY
Zurek zagérzanski przygotowywany jest w procesie
naturalnej fermentacji z maki zytniej i zakwasu chlebowego
oraz wody z zagorzanskich zrodet.

Produkcja zurku zagérzanskiego odbywa sie wedtug
tradycyjnej receptury stosowanej od lat w regionie
zagorzanskim.

Zurek zagorzanski produkowany metodg tradycyjng
wymaga doswiadczenia i pasji od 0séb nadzorujgcych jego
fermentacje. Proces ten przebiega bardzo powoli, jest to
takze proces pracochtonny.

PRODUKT

Zurek zagérzanski

P.P.H “PODHALE" sp. z o.0.

@ ul. Ogrodowa 4
34-730 Mszana Dolna

@ tel. (18) 33 10 351




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE

P2 EPZINY P.P.H “PODHALE” sp. z o.0. Octownia Mszana Dolna
kontynuuje z powodzeniem rozpoczete w roku 1886
tradycje firmy. Produktem ktéry pozostat w ciggtej produkcji
jest ocet spirytusowy, ktory wytwarza sie wedtug
niezmiennej, tradycyjnej receptury w generatorach
octowych. Ocet spirytusowy jest wytwarzany w 100%
metodg tradycyjng podczas fermentacji  alkoholu
w modrzewiowych generatorach wypetnionych wiorami
bukowymi. Najstarsze generatory pochodzg z 1943 r.
i nadal pracujg. Receptura tego octu przekazywana jest
przez pokolenia.

A wiecie dlaczego ten ocet jest WYJATKOWY?
Wyobrazcie sobie, ze ocet (tak jak chleb) wymaga
zaczynu. Ten zaczyn w mszanskiej "Octwoni" jest "zywy"
od samego poczatku jej trwania. Co wiecej, zostat
przekazany do wiekszosci octowni w Polsce! Tak wiec
Smiato mozemy wysungc teze, ze nasz, zagorzanski ocet,
jest ojcem polskiego octu!

My sobie nie wyobrazamy, ze mozna kupowacC inng
przyprawe - stawiamy zdecydowanie na mszanski ocet
i zurek tez!

PRODUKT

Ocet spirytusowy

P.P.H “PODHALE" sp. z o.0.

@ ul. Ogrodowa 4
34-730 Mszana Dolna

@ tel. (18) 33 10 351




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

Naturalny Ser Gorczanski to produkt podpuszczkowy na
bazie pasteryzowanego (podgrzewanego) mleka krowiego.
Do wyrobu Seréw Gorczanskich wykorzystywane jest tylko
mleko pochodzgce od kréw hodowanych w gospodarstwie
Moniki Kubik i jej meza, w petni wartosciowe i badane
przez lekarza weterynarii (w ramach RHD). Ser naturalny
jest réwniez bazg do wyrobu sera wedzonego

] i z dodatkami.
q ) ) Aby przedtuzy¢ SwiezoS¢ sera, a takze zmienicC nieco jego
{NSKIE ZAGORIANSKIE smak, gospodarze odcedzone, uformowane bryly sera

PHERPTINY
moczg przez ok. 1 godz. w solance, po czym wedzg we

wiasnej wedzarni opalanej twardym drewnem (bukiem lub
orzechem). Kiedys solenie i wedzenie byto sposobem na

A1 przechowywanie sera, obecnie stanowi odpowiedz na
e

\ s / zapotrzebowanie rynku i zaspokojenie kulinarnych gustéw

i Klientow.
ZAGORIAN Sery Gorczanskie z dodatkami (np. pomidorami,
24 czosnkiem, bazylia, orzechami, czarnuszkg itp.) to

tradycyjny produkt w nowoczesnym wydaniu. Jest to ser
lekko solony (moczony w solance).

O wysokiej jakosci Seréw Gorczanskich swiadczy ich
wyglad, smak i zapach.

PR AGORIANSKIE
Zﬂﬁoﬁ’lﬁﬂ“!ﬂ 2 6' pZINT

CDEPZINY

ZANSKIE
EpZINY

PRODUKT

Gorczanskie sery

. (naturalny, wedzony, z dodatkami) Monika Kubik - Gorczaniskie sery RHD
Zagorzanska Tradycja - Sery Podpuszczkowe

Mszana Gorna 113, 34-733 Mszana Gorna
- = +48 515 128 450

fb.com/profile.php?id=61556432099477



https://www.facebook.com/monika.kubik.188?__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=61556432099477&__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=61556432099477&__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
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&1 PRODUKT

Lody mleczna borowka
z sosem boréwkowym

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Przepyszne lody wykonywane recznie. Ich bazg sg owoce
(boréwki) zbierane w lasach Regionu Zagoérzanskiego.
Produkowane sg przy uzyciu tradycyjnych frezeréw, a ich
szokowe mrozenie zapewnia dtugotrwatg Swiezosé
i przedtuzong date spozycia. W sezonie sprzedawane sg
tradycyjnie, w wafelkach lub kubeczkach, a w ciggu catego
roku w sklepach dostepna jest ich wersja w... stoikach!
wygladajacych niezwykle efektownie. Aby wzmocni¢ smak
zagorzanskiej borowki lody polewane sg dodatkowo sosem
borowkowym.

Wytwoérnia mrozonek Mata gastronomia

Smakosz Maciej Komenza,
34-733 Mszana GOrna 487

+48 694 364 756

fb.com/lodyispolka

www.daniasmakosz.pl


https://www.facebook.com/lodyispolka
http://www.daniasmakosz.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR0XxlzmnFwfII9iWCNuwMMNd12-lAIVi1rGL7SIpgDhUF-5IiiYB8mi73Q_aem_64ii3ybvZl6mDLMTN5ltHg

. UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
RZAN ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

PLIEOTAN

ZAGORZIANSKIE

PZ\EPZINY Lokalne  produkty, tradycyjna  receptura, recznie
wykonywane - Nadziane piyrogi z miesem to produkt, ktéry
wyroznia sie wysoka jakoscig lokalnie pozyskiwanych
sktadnikow oraz szczego6lng dbatoscia o smak i strone
wizualng. Te ostatnig zapewnia reczne wykonanie, reczne
pakowanie i reczne ukfadanie piyrogdw w opakowaniu.

W

ZAGORZANSKIE
PLIERZINY

Dodatkowo, zaréwno logo jak i sama nazwa, zostaty tak
zaprojektowane by promowacC region i elementy gwary
zagoérzanskiej.

Piyrogi produkowane sg w firmie rodzinnej, ktorej historia
produkcji pierogow i uszek siega juz drugiego pokolenia.

PHERTINY

ZAGORZANSKIE ZAGORZANS K E
PZIEPZINY PHERZINY

S/ \S/

PZANSKIE ZAGORZA ZAGORZANS)
IEPZINY PliEe] PhEeiNY
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ZAGORZANS K
PhEeNY

PRODUKT

Nadziane piyrogi z miesem

Wytwornia mrozonek Mata gastronomia
Smakosz Maciej Komenza,
34-733 Mszana Gorna 487

+48 694 364 756

fb.com/lodyispolka

www.daniasmakosz.pl


https://www.facebook.com/lodyispolka
http://www.daniasmakosz.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR0XxlzmnFwfII9iWCNuwMMNd12-lAIVi1rGL7SIpgDhUF-5IiiYB8mi73Q_aem_64ii3ybvZl6mDLMTN5ltHg

ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

ZAGORIANS K IE

ZAGORZANSKIE ZAGORIANS K IE

27ANSKIE ZAGORZA ZAGORIANS)

ZAGORIANS K

PRODUKT

Nadziane piyrogi z borowkami

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Lokalne produkty, tradycyjna receptura, recznie
wykonywane - Nadziane piyrogi z borowkami to produkt,
ktory wyrdznia sie wysoka jakoscig lokalnie pozyskiwanych
sktadnikbw oraz szczegodlng dbatoscig o smak i strone
wizualng. Zapewnia jg reczne wykonanie, reczne pakowanie
I reczne uktadanie piyrogobw w opakowaniu. Dodatkowo,
zarowno logo jak i sama nazwa, zostaty tak zaprojektowane
by promowac region i elementy gwary zagorzanskie;.

Piyrogi produkowane sg w firmie rodzinnej, ktorej historia
produkcji pierogow i uszek siega juz drugiego pokolenia.

Wytwérnia mrozonek Mata gastronomia
Smakosz Maciej Komenza,
34-733 Mszana Gorna 487

+48 694 364 756

fb.com/lodyispolka

www.daniasmakosz.pl


https://www.facebook.com/lodyispolka
http://www.daniasmakosz.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR0XxlzmnFwfII9iWCNuwMMNd12-lAIVi1rGL7SIpgDhUF-5IiiYB8mi73Q_aem_64ii3ybvZl6mDLMTN5ltHg

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

S/

ZANSK\E koW
toZinyY ORZAN

ZAGORZIANSKIE PZIEOTIN
DZIEPZINY

Lokalne produkty, tradycyjna receptura, recznie wykonywane
- Nadziane uszka z miesem to produkt, ktory wyrdznia sie
wysokg jakoscig lokalnie pozyskiwanych sktadnikow oraz
ZAGORZANSKIE / szczegolng dbatoscig o smak i strone wizualng. Zapewnia jg
D2ERZINY Los reczne wykonanie, reczne pakowanie i reczne uktadanie
- N piyrogdbw w opakowaniu. Dodatkowo, zaréwno logo jak
i sama nazwa, zostaly tak zaprojektowane by promowac
region i elementy gwary zagorzanskie;.

Uszka produkowane sg w firmie rodzinnej, ktérej historia
produkcji pierogow i uszek siega juz drugiego pokolenia.

------
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ZAGORZANSKIE ZAGORIANSKE
i EeZINY PhifeiNY

RZANSKIE ZAGORZA ZAGORZANS)
DIEeINY (=419 pZifeZinyY
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ZAGORIANS K

e PRODUKT

Nadziane uszka z migsem Wytwérnia mrozonek Mata gastronomia
Smakosz Maciej Komenza,
34-733 Mszana Gorna 487

+48 694 364 756

fb.com/lodyispolka

www.daniasmakosz.pl


https://www.facebook.com/lodyispolka
http://www.daniasmakosz.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR0XxlzmnFwfII9iWCNuwMMNd12-lAIVi1rGL7SIpgDhUF-5IiiYB8mi73Q_aem_64ii3ybvZl6mDLMTN5ltHg

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
_ ZAGORZANSKIE DZIEDZINY
AGORZANS , ,
POEeZwY ZAGORZA N;-K|E
PZEPZINY

Miéd wielokwiatowy 2z Pasieki Przygérze nr 248
charakteryzuje sie jasng, z6itg barwg, bogatym smakiem
i aromatem wynikajgcym z wielko$ci nektaréw
pobieranych z pél uprawnych i tak kwietnych z duzg gamag
roslin miododajnych, ziét i kwiatow.

Nida

ZAGORZANSKIE ZAGO P ZAGORZANSKIE
PZIEPZINY PZIERPZINY

Miod wielokwiatowy z Pasieki Przygérze nr 248
\V/ _ \ pozyskiwany jest w catosci na obszarze Zagorzanskich
ZAGORIANSKIE ‘7;. e " ; S Dziedzin. Jego autentycznos¢ i jakc?éc': Potwierdzona jest

PZIECZ I\ naturalnym procesem krystalizacji, a cechg
: s ) charakterystyczng jakosci tego miodu jest “wianuszek”
wosku osadzajgcy sie w stoiku na samej gorze.

Miod wielokwiatowy, ze wzgledu na dos¢ tatwg

- dostepnos¢ i gwarancje pozyskania w kazdym roku, goscit
ORZANSKIE od ’dfawn’a. na stoiach. Zagor’zan. .Jego prozd.rowo.tne
DZIERZINY witasciwosci wykorzystujg Zagorzanie w leczeniu wielu
chorob.

: PRODUKT

Midd wielokwiatowy
z Pasieki Przygorze nr 248

Jozef Bierowiec - Pasieka Przygdrze nr 248
ul. Stomka 74b, 34-730 Mszana Dolna

P
L @ +48 692 996 422




UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)JNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ABORANG ZAGORZANSKIE
P2\ EPZINY

Midéd ze spadzi iglastej z Pasieki Przygorze nr 248
pozyskiwany jest w catosci na obszarze Zagorzanskich
Dziedzin. Ule tej pasieki zlokalizowane sg na potudniowym
stoku gory Lubogoszcz. Miéd ze spadzi iglastej jest krolem
wsrod  miodéw. Gteboko ciemnozielona  barwa
i charakterystyczny “drzewny” smak, zawiera aminokwasy,
enzymy, mikro- i makroelementy oraz witaminy. Posiada
_ \ kilkukrotnie silniejsze wifasciwosci bakteriobdjcze od
= ., ; ! innych miodow.

Nida

ZAGORZANSKIE ZAGO P ZAGORZANSKIE
PZIEPZINY PZIERPZINY

ZAGORZANSKIE Y
PLiERD 3
Jego autentycznosc¢ i jakos¢ potwierdzona jest naturalnym

procesem krystalizacji.

Dzieki dogodnemu usytuowaniu pasieki w samym sercu
Beskidu Wyspowego u podnoéza goéry Lubogoszcz
pszczoty pozyskujg go z jodty i Swierka.

o )

6I?ZAI:I€KIE
DZIERZINY

PRODUKT

Midd ze spadzi iglastej
% 7 z Pasieki Przygorze nr 248

Jozef Bierowiec - Pasieka Przygdrze nr 248
ul. Stomka 74b, 34-730 Mszana Dolna

P
L @ +48 692 996 422



ZAGORZANSKE
PZIEPZINY

ZAGORIANSKIE
CHEDPZINY

IRZANSKIE
ZIEPZINY

ORZANSKI

PZ1EpZINY

ZAGORIANSKIE
PiEPINY

O0RZANSKIE
PZIEPZINY

PRODUKT

Drzewiane tobrozki

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Obrazki malowane przez zagorzanskg artystke Jozefe
Potaczek na starych deskach pozyskiwanych od
zagorzanskich gospodarzy po rozbiérkach starych
budynkédw i szop. Obrazy przedstawiajg elementy
krajobrazu Beskidu Wyspowego i Gorcow, lokalne zabytki,
stare chatupy, kapliczki, koliby, itp. oraz postaci gorali
zagorzanskich ubranych w tradycyjne stroje regionalne,
a takze Swietych lub aniotbw w strojach zagorzanskich lub
ich elementach.

Jozefa Potaczek - malarstwo artystyczne
tostéwka 390, 34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 691 534 025

@ jozefapotaczek27@gmail.com

@ fb.com/malarstwopotaczek


https://www.facebook.com/malarstwopotaczek
mailto:jozefapotaczek27@gmail.com

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

Osrodek potozony jest z dala od hatasliwych ulic, posrod lasu,
w sercu Beskidu Wyspowego.

Oferuje: 3 budynki catoroczne (90 miejsc) z petnym weztem
sanitarnym, 15 domkoéow kempingowych z sanitariatami
: , ” w budynkach gtébwnych, stotdwke (mozliwos¢ degustacii
E7ceziny 3 : _.' " ZAngl'?ngil(lE tradycyjnych potraw zagorzanskich).

Dla gosci dostepna jest doskonata infrastruktura do zajec
fizycznych — zaréwno w plenerze (boiska sportowe, siatkdwki,
koszykowki i pitki noznej oraz plac zabaw) jak i w budynku,
w ktorym mieszczg sie sala dydaktyczna i mini sala
gimnastyczna. W Bazie dostepny jest plac ogniskowy, czyli
specjalne miejsce z paleniskiem, rusztem i taweczkami.

Ponadto mozna tutaj skorzysta¢ z: oferty Zagorzanskich
Dziedzin (warsztaty, questy), lekcji edukacyjnych, wycieczek
fakultatywnych, Lesnej Sciezki Edukacyjnej Lubogoszcz.

W Bazie organizowane sg m. in. zielone szkoty, kolonie letnie,
zimowiska, wyjazdy integracyjne, imprezy  sportowo
— rekreacyjne, a takze wczasy grupowe i indywidualne.

;0RZA GORZANSKIE
PZIEPZY PZIEPZINY

USLUGA

f:;."?"f:_g e = Oferta turystyczno - rekreacyjna
Sy w Bazie Szkoleniowo - Wypoczynkowej
~Lubogoszcz" w Kasince Matej

7 ~Lubogoszcz” w Kasince Matej
34-734 Kasinka Mata

tel. (18) 331 30 01, +48 664 121 196

www.lubogoszcz.pl

@ KSOS Baza Szkoleniowo - Wypoczynkowa


https://www.lubogoszcz.pl/
mailto:lubogoszcz@ksos.pl

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO

ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE

\ DZIEPZINY

-
-

W ofercie Punktu znajdujg sie produkty lokalne z Regionu
Zagorzanskiego, promujgce i markujgce jakos¢ i tradycje:

T rekodzieto, miody, pytki pszczele, Swiece z wosku pszczelego,
TA@&RZAI:IQ'I(IE ':.*ZAl:lgltlE ZA@&EZA[@Q galanteria drewniana zdobiona zagoérzanskimi wzorami,
PZIEPZINY . 8 | EoZINY PZIEPZINY breloczki, figurki drewniane, ozdoby $wigteczne, dekoracje
itp., a takze ksigzki i albumy o tematyce zwigzanej z regionem
zagoérzanskim, jego  tradycjami, historig, jezykiem,
krajobrazami.

<\E ) H # ORIANSKIE

A S PDERZINY

7agorzANS e
PZIEPZINY

UStUGA

Posrednictwo sprzedazy produktow
lokalnych ,,Punkt sprzedazy produktu
lokalnego i Zagdrzanska ksiegarenka”

Centrum Edukacji i Rozwoju "eMKa"
Kasinka Mata 660, 34-741 Kasinka Mata

tel. (18) 267 01 43, +48 665 604 121

www.emka-kasinka.pl

emka.kasinka@gmail.com

Iy


http://www.emka-kasinka.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR362I8AZJIT9EDZ4MhCpeb7gcpF14gByf9inFBYvaRvyL18QjArAO8V3Pk_aem_xulUdNN9f7AJ8RQgJ2T7Fw
mailto:emka.kasinka@gmail.com

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGOQZA N§K|E W trakcie warsztatéw uczestnicy poznajg tradycyjne potrawy

PZIEPZINY Regionu Zagoérzanskiego. Wspolnie z prowadzacymi gotuja
dwie spos$rod czterech potraw zagorzanskich tj. kluski
rozgarnywane zwane sapka, zupe z karpieli na mleku, pierogi
z suszonymi Sliwkami, kotacz razowy na stono. Potrawy te
uzyskaty wpis na Liste Produktow Tradycyjnych.

Podczas zaje¢ uzywane sg produkty z wiasnych upraw,
naturalne, nieprzetworzone.

% _ % % 2 Gospodynie dekorujg kwiatami i ziotami stoty biesiadne,
ZAGoRZANS K baGoRzAN ZAGORIANISK a przygotowane podczas warsztatow potrawy serwujg
i \_\‘5 & Y=- WW'"Q =1 N w glinianych i drewnianych naczyniach.
(W S g & .
‘\\

)

Uczestnicy zaje¢ nie tylko uczg sie gotowania tradycyjnych,
zdrowych  potraw, ale rowniez poznajg produkty
wykorzystywane do ich przygotowania oraz ziota stuzgce jako
przyprawy. Zyskujg tez wiedze o  historii  kuchni
zagorzanskiej.

Na zakonczenie warsztatbw Swarne Babki prezentujg
tradycyjny zagorzanski stroj regionalny kobiecy, opowiadajg
o jego elementach i okolicznosciach, kiedy sie w niego
ubieraja.

Koto Gospodyn Wiejskich tetowe
LA “Swarne Babki”
zagorzanskie] tetowe 77, 34-733 Mszana Gérna

tradycyjnych potraw kuchni

tel. +48 735 750 865

\\\\\\

fb.com/KGWLetowe

barbaratromiczak@op.pl



https://www.facebook.com/KGWLetowe
mailto:barbaratromiczak@op.pl

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

) ; Oferta skierowana do wszystkich os6b powyzej 7 roku zycia.
ZM’__Q_,“,?:ZST?;”'G ) ZAGORIANS K IE Jest Swiadczona przez etatowego pracownika parafii, w zwigzku

| el z czym posiada petng mozliwos¢ korzystania z catego kosciota
oraz jego funkcjonalnosci.

o R Lk Bartosz Gocat wiedze o historii $wigtyni czerpie z oryginalnych

8 G zasobow parafii, takich jak kroniki czy inwentarze, przyktadajgc
ORZANSKIE IAGOR w ten sposob najwyzszg wage do poziomu Swiadczonych ustug.
CHERZINY :

ZAGORIANSKIE

"EDZINY

N

. [}
L ORZANSKIE ZAGORZANS

PHEPTINY DNEp'N

ZAGORIANSKIG

CPHECIINY

USLUGA

Pod skrzydtami Aniota - spacer po
kosciele p.w. sw. Michata Archaniota
w Mszanie Dolnej @ Bartosz Gocat

ul. Jana Pawta Il 3
34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 512 870 015

@ fb.com/gocal.bartosz


https://www.facebook.com/gocal.bartosz?__cft__[0]=AZUr9HZ036SaNCNYcwb7TTvd6qeyjXHW4ng_0t7XZzjjoexbH4vqEfzdFGdoCEGi1zzFubD9Mx-erpO4oXgH2UYvj1Drx4uRGZLIgWiQvzwXIIjy5pLbUgy_O3hrnQsJiAru10_9aOm3dBRi1tolXlAV1pbLvaByq97uWeNnPnQQH7eviLy3LNSmWZdspnMJpJk&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/gocal.bartosz

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO

ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSE
PZWEPZINY
Celem warsztatow jest pokazanie bogactwa kulinarnego

kultury zagorzanskiej, w tym przypadku tradycyjnego wyrobu
serow.

Rezultatem przeprowadzonych warsztatow jest poznanie
tradycyjnych smakow i technik wyrobu seréw gorczanskich

7AGORIANSKIE ZAGORIANSKE oraz’ e’Ierr'1entc'>w tradycji  kultury | ludowej Géra’I?
PZIEPZINY PZINY Zagorzanskich z tym procesem zwigzanych, rozwoj
< : zdolnosci kulinarnych, ksztattowanie wspotpracy w grupie,
. v o forma wypoczynku i relaksu, wtasnorecznie wykonany ser.
¥ & ﬁ? Lr { i b
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ZAGORZANSKIE

GORIANSKIE
P ERPZINY

USLUGA

Gorczanskie sery

- smak zagorzanskiej tradycji Monika Kubik - Gorczanskie sery RHD
Zagorzanska Tradycja - Sery Podpuszczkowe
Mszana Gérna 113, 34-733 Mszana Goérna

+48 515 128 450

@ fbo.com/profile.php?id=61556432099477



https://www.facebook.com/monika.kubik.188?__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=61556432099477&__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=61556432099477&__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
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Zagorzanski Informator Turystyczny

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Zagorzanski Informator Turystyczny prowadzi grupy na
wycieczki turystyczno - krajoznawcze, podczas ktérych
wymienia szczyty gorskie widoczne po drodze, z pasjg
opowiada o nich i o miejscowosciach lezgcych u ich stop.
Snuje przy tym ciekawe opowiesci o zabytkowych
budynkach lub miejscach zwigzanych z kulturg i historig
regionu.

Cel wycieczki wybiera organizator, a Informator towarzyszy
mu i opowiada. Turysta zamiast czyta¢ drukowany lub
multimedialny przewodnik, ma obok zywego cztowieka,
dopytuje, dyskutuje i dowiaduje sie o atrakcjach okolicy.
Z nim trasa staje sie jakby krotsza.

Jesli potrzebne sg bilety wstepu ich koszt ponosi
organizator wycieczki.

Grzegorz Kubowicz
ul. Stomka 232
34-730 Mszana Dolna

+48 606 999 631

@ fb.com/profile.php?id=61561117975938


https://www.facebook.com/monika.kubik.188?__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/monika.kubik.188?__cft__[0]=AZXGDwJIqB4LhUWbWOk4ZvrxZwtKB2WyqION40byq1KVZ7KYMhDBN0PQ7UYiSVrr_2SXqTJJkM8hePHhEIOcAerfMdz2wS3gmHvqlgZ6nk__B-zfGtiXrtNRycJMeO84JCWSmUr7FqrjILbUHKtUminCw7lBFKm--NO4hwISxjGLymTi17fPCuy_6tZqZ9SgFgY&__tn__=-]K-R
http://profile.php/?id=61561117975938
https://www.facebook.com/grzegorz.kubowicz.3
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Oferta turystyczno - noclegowa

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Oferta Osrodka obejmuije: zakwaterowanie
w  komfortowych  pokojach  dwuosobowych oraz
rodzinnych, z tazienkg i TV. Kazdy pokdj oraz strefy
wspolne zdobig zdjecia z terenu Zagorzanskich Dziedzin.
Do dyspozycji gosci jest ogrod z basenem zewnetrznym,
altang z kominkiem oraz tereny rekreacyjne z mozliwoscig,
grillowania. Znakomita kuchnia serwuje Sniadania oraz
obiadokolacje w formie bufetu z elementami regionalnej
kuchni zagoérzanskiej. Jedng z sal zdobi autentyczna
zagorzanska parzenica, wykonana przez lokalng artystke.
Ma ona stuzy¢ gosciom jako miejsce spotkan i warsztatéw
z miejscowymi: artystami, rekodzielnikami, producentami
oraz gospodyniami w celu szerzenia wiedzy o regionie.
Wyposazona w nowoczesny sprzet multimedialny moze
rowniez petni¢ funkcje salki kinowej. Serce osrodka to
recepcja, gdzie goscie oprécz zakwaterowania oraz
rezerwacji zabiegow rehabilitacyjnych moga uzyskac
liczne informacje, wypozyczy¢ przewodniki, a takze
literature o regionie i nie tylko. W recepcji dziata rowniez
Punkt sprzedazy produktu lokalnego oraz Zagdrzanska
ksiegarenka. JANDA RESORT & CONFERENCE stale
poszerza swojg oferte o pobyty pakietowe oraz program
,Szyty na miare”, uwzgledniajgc atrakcyjne warsztaty
partnerow ZAGORZANSKICH DZIEDZIN.

JANDA Resort & Conference
ul. Pitsudskiego 25, 34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 18 331 00 73

www.jandaresort.pl

fb.com/profile.php?id=100063529692548



https://www.facebook.com/profile.php?id=100063529692548
https://www.jandaresort.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR3cTO0Wh4j82icr2QzTECJ_1WIAw1v_VyupJmlHE01_TR4Udu4e1B0bgcg_aem_80dXJqxoPzIe-qb7zMoMgw

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

W ofercie Punktu znajdujg sie produkty lokalne z Regionu
Zagorzanskiego, promujgce i markujgce jakosc i tradycje:
rekodzieto, miody, pyiki pszczele, sSwiece z wosku
pszczelego, galanteria drewniana zdobiona zagorzanskimi
wzorami, breloczki, figurki drewniane, ozdoby sSwigteczne,
o dekoracje itp., a takze ksigzki i albumy o tematyce
8 Zwigzanej z regionem zagorzanskim, jego tradycjami,

ZAG&PZAQ?KIE ) j ZAG@I?ZA , historig, jezykiem, krajobrazami.

PZINY ) : 24l
'\ W Zagorzanskiej ksiegarence mozna zaopatrzyé sie

w przewodniki i literature traktujgcg o regionie.
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REASS Posrednictwo sprzedazy produktéw
lokalnych ,,Punkt sprzedazy produktu
lokalnego i Zagorzanska ksiegarenka”

JANDA Resort & Conference
ul. Pitsudskiego 25, 34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 18 331 00 73

www.jandaresort.pl

fb.com/profile.php?id=100063529692548


https://www.facebook.com/profile.php?id=100063529692548
https://www.jandaresort.pl/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR3cTO0Wh4j82icr2QzTECJ_1WIAw1v_VyupJmlHE01_TR4Udu4e1B0bgcg_aem_80dXJqxoPzIe-qb7zMoMgw
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Lalka - kukietka zag6rzanska zabawka

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Warsztaty, ktére majg na celu wykonanie lalki - kukietki sg
prowadzone w oparciu o wiedze przekazywang z pokolenia
na pokolenie. Sposdb wykonania i jako$¢ sg na najwyzszym
poziomie. Materiaty sg w 100% ekologiczne.

Lalki - kukietki sg SciSle zwigzane 2z Regionem
Zagorzanskim. Dzieci podczas wypasu owiec i krow, czesto
same robity lalki z materiatow, ktore miaty dostepne pod
rekg. Kukietki wykorzystywano w dawnych czasach do
szopek bozonarodzeniowych.

Jozefa Potaczek - malarstwo artystyczne
tostéwka 390, 34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 691 534 025

@ jozefapotaczek27@gmail.com

@ fb.com/malarstwopotaczek


https://www.facebook.com/malarstwopotaczek
mailto:jozefapotaczek27@gmail.com
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Zagorzanskie malowanie

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Podczas warsztatow ich uczestnicy malujg na starych
deskach (pozyskanych przez prowadzacg =zajecia od
zagorzanskich gospodarzy i odpowiednio wczesniej
przygotowanych) lub na Inie, ktéry jest materiatem
naturalnym. Pod czujnym okiem prowadzacej warsztaty
w trakcie ich trwania powstajg motywy kwiatéw polnych,
ziot i zwierzat, ktére zyjg na terenie Zagoérzanskich
Dziedzin.

Wykorzystuje sie rowniez zapomniane motywy kwiatow
polnych, ktérymi zdobiono zagérzanskie gorsety, a takze
niezwykle piekne zagorzanskie parzenice. Maluje sie np.
na uszytych przez prowadzgcg Inianych torbach,
poszewkach, woreczkach, itp. Uczestnicy warsztatéw
samodzielnie je ozdabiajg i zabierajg jako pamigtke do
swoich

Jozefa Potaczek - malarstwo artystyczne
tostéwka 390, 34-730 Mszana Dolna

@ tel. +48 691 534 025

@ jozefapotaczek27@gmail.com

@ fb.com/malarstwopotaczek


https://www.facebook.com/malarstwopotaczek
mailto:jozefapotaczek27@gmail.com

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZAK ZAGORZANSKIE DZIEDZINY
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ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

Osrodek na Snieznicy, ze wzgledu na swoje unikalne
potozenie, jest magnesem przyciggajgcym turystéw
z catej Polski, ktorzy przez wizyte w tym miejscu, piekno
otaczajgcej przyrody, smaczne jedzenie oraz klimat ciszy
i spokoju, jaki tu panuje, mogg pozna¢ wyjatkowosc
Regionu Zagodrzanskiego.

ZAGORZANSKIE : P \ RZANSKIE

; ¥ ZAGORIANS
PZINY | iﬁ DZINY G Z -

PIINY

Istnieje blisko ok. 100 lat wiec na state wpisat sie
w krajobraz regionu. Osoby przybywajgce do osrodka
poznajg historie tego miejsca oraz Ziemi Zagorzanskie;.

ZAGORZA I:l; x gy ¥ ORZANSKIE

»ZVEPZINY [ ] v - ‘
Mozna sie tutaj zaopatrzy¢ w upominek lub pamiagtke

z pobytu w Zagoérzanskich Dziedzinach, wszak
w stylowo urzadzonym kiosku prowadzona jest sprzedaz
produktéw lokalnych z Regionu Zagorzanskiego.
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Gastronomiczno - hotelarska potgczona
ze sprzedazg pamigtek regionalnych
w Mtodziezowym Osrodku
Rekolekcyjnym i Schronisku na Snieznicy

Miodziezowy Osrodek Rekolekcyjny i
Schronisko na Snieznicy
Kasina Wielka 583, 34-741 Kasina Wielka

. tel. +48 (18) 33 14 320

snieznica@ksm.org.pl

fb.com/snieznicaschronisko



https://www.facebook.com/snieznicaschronisko
mailto:snieznica@ksm.org.pl
mailto:snieznica@ksm.org.pl
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Zagorzanskie warsztaty
taneczno - muzyczne
.Pieca zadym nie troncojcie”

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Poprzez nauke autentycznego tanca z okolic wsi Olszowka,
przekazywanego z pokolenia na pokolenie, mozna zagtebic
sie w kulturze i tradycji Regionu Zagoérzanskiego.

W warsztatach mogg uczestniczy¢ dzieci, mtodziez, dorosli,
a takze osoby z niepetnosprawnosciami. Mozliwe jest ich
przeprowadzenie przy muzyce granej ,na Zywo” przez
rodzinng kapele "Koscielnioki" lub muzyce 2z nosnika
bezprzewodowego.

Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej Pod Cyrlom z Olszéwki
34-732 Olszéwka 221

tel. 889 651 633

podcyrlom@gmail.com

fb.com/PODCyrlom


https://www.facebook.com/PODCyrlom
mailto:podcyrlom@gmail.com
mailto:podcyrlom@gmail.com
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Biesiada zagodrzanska

ZAGORZANY

PHERPLINY

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCY)NEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Zagorzanska biesiada - wyjatkowy wieczor, peten zabawy,
humoru i pysznego, regionalnego jedzenia, to jedyna tego
typu impreza dla gosci indywidualnych i Swietna alternatywa
dla siedzenia przy stoliku w restauracji. Impreza odbywa sie
w Olszéwce, wsi, ktéra uwazana jest za jedng
Z najpiekniejszych w Regionie Zagorzanskim.

Caly wieczér uczestnicy biesiady spedzajg w otulinie
Gorczanskiego Parku Narodowego w malowniczo potozone;j
bacéwce. Wartoscig dodang tego miejsca sg przepiekne,
roztaczajgce sie wokot widoki i obcowanie z przyrodg Ziemi
Zagorzanskiej.

Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej Pod Cyrlom z Olszéwki
34-732 Olszéwka 221

tel. 889 651 633

podcyrlom@gmail.com

fb.com/PODCyrlom



https://www.facebook.com/PODCyrlom
mailto:podcyrlom@gmail.com
mailto:podcyrlom@gmail.com

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

Program warsztatéw zagérzanskich zabaw umozliwia ich
uczestnikom pozyskanie wiedzy na temat tradycji i kultury
Zagorzan.

W pierwszej czesci warsztatow ich uczestnicy uczg sie
wyliczanek i rymowanek regionalnych. W ich trakcie
prowadzacy opowiada o zyciu wiejskich dzieci w dawnych
czasach oraz o ich zabawach.

.......

IAGORZA

LZiEeh

Podczas warsztatéw ich uczestnicy poznajg kilka sposrod
szesciu tradycyjnych zabaw dostosowanych do swojego
wieku:
« Koto mtynskie (wiek uczestnikdéw 4 — 6 lat)
Gesi i wilk (6-8 lat)
Scur lub Ciuciubabka (6 — 8 lat)
Patycki roz, dwa, trzy! (8-10 lat)
Talar (6-10 lat).

Na zakonczenie warsztatow ich uczestnicy odtwarzajg scene
ulubionej zagoérzanskiej zabawy.

L

UStUGA

Oferta edukacyjna - Kascie byli kie

my sie bawili - zagérzanskie zabawy Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej Pod Cyrlom z Olszéwki
34-732 Olszéwka 221

tel. 889 651 633

podcyrlom@gmail.com

fb.com/PODCyrlom


https://www.facebook.com/PODCyrlom
mailto:podcyrlom@gmail.com
mailto:podcyrlom@gmail.com

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

Realizujgc inicjatywe zespdt muzykow wystepuje
w kraju i zagranica, popularyzujgc melodie
charakterystyczne dla Regionu Zagorzanskiego oraz
tradycyjny stroj ludowy Gorali Zagoérzanskich. To
dtugotrwate dziatanie promujgce szeroko pojetg kulture
ludowg Zagoérzan. Orkiestra dziata bardzo aktywnie
w obszarze lokalnym, jak i na arenie miedzynarodowej
juz ponad 110 lat. W ciggu tego okresu jej cztonkowie
zwykli uczy¢ kolejne pokolenia gwary, kultury i muzyki
Regionu  Zagoérzanskiego.  Przekazujg  dzieciom
starodawne melodie i zwyczaje (np. koledowanie od
domu do domu, czy granie majowek z wiezy koscielnej
lub Spiewanie ich wieczorami przy kapliczkach) oraz
ubiér, ktéry dzieki nim przetrwat tutaj w niezmienione;j
formie.

Wysoki kunszt muzyczny | nienaganna prezencja
cztonkéw orkiestry to niewatpliwa wizytowka Ziemi
Zagorzanskie;.

> JSONOR |

INICJATYWA

Tradycja Gorali Zagorzanskich dobrem
wspolnym - promocja i propagowanie

L ’ R Orkiestra Deta ,,Echo Gor” z Kasinki Matej
wartosci kultury zagorzanskie;

34 - 734 Kasinka Mata 452,
tel. +48 735 750 865

fb.com/orkiestradetaechogor

instagram.com/orkiestra_echogor



https://www.facebook.com/orkiestradetaechogor?locale=pl_PL
https://www.instagram.com/orkiestra_echogor/

ZAGORZANSKE
PZWEPZINY

J INICJATYWA

“Zagorzanie to brzmi dumnie! -
promocja i pielegnowanie wartosci
kultury zagérzanskiej”

IAGORZANG

UZYTKOWNICY ZNAKU PROMOCYJNEGO
ZAGORZANSKIE DZIEDZINY

Realizujgc inicjatywe Stowarzyszenie Mitosnikow Kultury
Goralskiej “Pod  Cyrlom” promuje kulture gorali
zagorzanskich w kraju i za granicg, dzieki rodzinnej
kapeli “Koscielnioki”, ktéra wspomaga stowarzyszenie
swoimi dziataniami. Stowarzyszenie dziata bardzo
aktywnie na obszarze lokalnym.

Prowadzac warsztaty, odtwarzajgc stare melodie,
a takze dokumentujgc piekno Ziemi Zagoérzanskiej
niewatpliwie wpisujg sie w dziatania Marki Lokalnej
Zagorzanskie Dziedziny.

Stowarzyszenie Mitosnikéw Kultury
Goralskiej Pod Cyrlom z Olszéwki
34-732 Olszéwka 221

tel. 889 651 633

podcyrlom@gmail.com

fb.com/PODCyrlom



https://www.facebook.com/PODCyrlom
https://www.facebook.com/PODCyrlom
mailto:podcyrlom@gmail.com
mailto:podcyrlom@gmail.com

